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FOOD

In regelmässigen Ab-
ständen überlassen 
wir die Küche Gast-
köch*innen, die für 
eine begrenzte Zeit ihre 
Perspektive einbrin-
gen. Sie bringen eigene 
Techniken, Gewürze 
und Erinnerungen mit 
und entwickeln daraus 
Gerichte, die mit der 
Bar zusammen funktio-
nieren, ohne sich unter-
zuordnen. Es entsteht 
keine Showküche und 
kein !emenpark, son-
dern eine konzentrierte, 
temporäre Zusammen-
arbeit. Die Gerichte sind 
o" zum Teilen gedacht, 
weil viele Aromen im 
Austausch besser funk-
tionieren, aber niemand 
wird gezwungen.

Februar & März 2026:
Gerardo Chico (CDMX) 
arbeitet mit mexikani-
schen Wurzeln und zeit-
genössischen Ein#üssen 
und übersetzt beides in 
eine klare, reduzierte 
Barküche.

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive 8.1% MwSt.  

MICHELADA Pacifico. Lime. Tajin. Salsa Picante. Salt.

APPENZELLER HELL 
APPENZELLER HELL
DR. GAB’S PALE ALE
PACIFICO CLARA
TEGERNSEE
HOFBRÄU WEIZENBIER
APPENZELLER ALKOHOLFREI

GRAPEFRUIT SODA
GINGER BEER
LEMONADE
COLA
COLA ZERO
WASSER MIT/OHNE

 8
3 dl 6.5
5 dl 9
3.3 dl 8.5
3.3 dl 8.5
5 dl 9
5 dl 9
3.3 dl 6.5

2 dl 6
2 dl 6
2 dl 6
2 dl 5.5
2 dl 5.5
3 dl 4 pro Per.

Beer & Softs



14 15

Mittwoch bis Samstag ab 18 Uhr

BOTANA

PARA PICAR

ACEITUNAS DIRTY DE MEZCAL
Noccelara Oliven. Mezcal.
Dry Vermouth. Jalapeño.

9

CANCHA SALADA
Warm, roasted corn. Tajin.

4

LABNEH
Guajillo chili mushrooms. Sourdough bread.

13

LOS NACHOS DE CHICO
Cilantro Aioli. Cheese.

9

TARTARE DE RES
Beef tartare. Roasted jalapeño butter. Sea salt.

Sourdough bread.
22

CROQUETAS
Smoked fish. Chipotle mayo.

12 (3 pieces)

TACOS & TOSTADAS

DULCES

BIRRIA TACO
Braised beef. Adobo chili. Corn tortilla.

21 + 3 with cheese (3 pieces)

TACO ESTILO BAJA
Tempura vegetables. Cabbage. Guacasalsa.

21 (3 pieces)

TOSTADA DE ATÚN
Tuna tartare. Sesame. Avocado. Lime. Ponzu.

15

TOSTADA DE PUERRO ASADO
Grilled leek. Tomato ragout. Sour cream.

Buffaletta. Cicorino rosso. Pumpkin seeds.
12

CHURROS
Goat’s milk caramel (cajeta).

10

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive 8.1% MwSt.  



Raygrodski Cocktail Bar
Sihlfeldstrasse 49
8003 Zürich
info@raygrodski-bar.ch
+41442414949
Instagram: @raygrodskibar

Ö$nungszeiten:
Montag bis Samstag ab 17 
Uhr, Sonntag geschlossen

©2026, Raygrodski.

Alle Preise sind in
Schweizer Franken und
inklusive Mehrwertsteuer.


